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NOS ENTREES ET PLANCHES NOS PLATS
Beignets de calamars frits, mayonnaise Maison 6€/ Pers Supréme de poulet Gaston Gérard 20€
. . . Tartare de boeuf préparé au couteau 21€
Salade César Mini 10€ -Maxi 17,5€ . , .
Poulet. b ¢ Picanha de veau sauce crémeuse au poivre doux 22€
s I( douFe ’ accon,tp?rmesan, ceuf... Mini 10€ - Maxi 17 5€ Agneau confit et grillé comme un méchoui, jus aux herbes  24€
alade Franc 'om olse _ nt -t 24, Brochette de bavette d’Aloyau, béarnaise froide 20€
(Cromesquis de Cancoillotte, Morteau, ceuf...)
Salade Thai Mini 10€ - Maxi 17,5€ Bar de ligne grillé, sauce chien et citron 25€
(Soja, poulet, crevettes, cacahuétes...) Wok crevettes, légumes et nouilles au soja 19€
Salade gourmande du Coq 19€ ]
. . Wok de légumes et nouilles au soja V* 19€
(Coeur de sucrine, avocat, tomate, ceuf, mais...) ' A . _ Vv
Tomates de Crimée, Buratta et pesto Mini 10€ - Maxi 17,5€ Ravioles de Royan a la creme de fines herbes 19¢€
Terrine du Chef 7,5€ Bol de frites maison 5€
(Eufs pochés a la creme d’Epoisses et pignons grillés (2 ceufs) 8,5€
(Eufs en meurette a I’'ancienne (2 ceufs) 8,5€
. ’ .
NOS FROMAGES ET DESSERTS Menu du jour, consulter I'ardoise
Assiette de trois fromages affinés 6€ Entrée + Plat ou Plat + Dessert 20,00€

Fromage blanc faisselle (sucre/herbes fraiches/coulis fruits rouges)  4,5€
Tarte du moment 7€
Fondant au chocolat, creme anglaise 8€
Pavlova aux fraises 8€
Profiteroles vanille, sauce au chocolat 8€

Coupe de glace 2 boules 4,5€

Café gourmand 5 patisseries

3 boules 6,5€
9€

Café Bourguignon (Irish au Marc de Bourgogne) 10€
Irish Coffee 10€

Entrée + Plat + Dessert

23,50€

3 CEufs pochés
En meurette
Frites maison

15€

3 CEufs pochés
Creme d’Epoisses
Frites maison
15 €




