
            
                                                                                                                                                                          
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les entrées : 

 

- Merrine festive de poisson, homard – St. Jacques     12€ la part 

  aux petits légumes – sauce acidulée aux herbes 

 

- Marmite briochée d’escargots aux pleurotes     12€ la part 

  velouté crème d’ail doux persillé 

 

Les plats : 
 

- Suprême de chapon, farce fine aux morilles     20€ la part 

  Flan de potimarron       

 

- Effiloché de gibier de 7h confit au jus, en parmentier    17€ la part 

 

 

Foie gras maison et saumon fumé par nos soins sur demande 

 

 

 

 

 

 

Les commandes pour Noël sont à passées au plus tard le Lundi 18 Décembre 

 

 

 

 

 

 

  


