
NOS ENTREES

Avocat toast aux crevettes                                                  Mini 10€ - Maxi 19€
Carpaccio de boeuf – roquette et parmesan                     Mini 9€ - Maxi 17€
Terrine du Chef (Noisettes - Cassis)    8€
Œufs pochés à la crème d’Époisses et pignons de pin    9€
Œufs pochés en meurette, à l’ancienne    9€

Assiette de trois fromages affinés 6€

Fromage blanc faisselle (sucre ou herbes ou coulis de fruits rouges) 4,5€

Tarte du moment 7€

Gaufre (sucre ou Nutella ou confiture de fraises) 8€

Coupe fraise melba meringuée 8€

Profiteroles vanille, sauce chocolat 9€

Mystère caramel du Coq 8€

Coupe de glace     2 boules 4,5€       3 boules 6,5€

Café gourmand 5 pâtisseries 10€

Café Bourguignon (Marc de Bourgogne) 10€

Irish Coffee 10€

NOS SALADES

Tomates de crimée Burratta, Balsamique et Pesto   Mini 12€ - Maxi 18,50€
Salade Thaï (Soja-poulet-crevettes-cacahuètes...)    Mini 10€ - Maxi 18,50€

NOS PLATS

Suprême de poulet Gaston Gérard    20€
Souris d’agneau confite, jus au thym    24€
Brochette d'onglet de boeuf grillé, béarnaise froide    24€
Magret de canard entier, sauce au choix    28€
Pluma de porc Ibérique, sauce chimichurri    22€
Wok de légumes et nouilles au soja    19€

Bol de frites maison    5€

Sauces : Epoisse / Chimichurri / Morilles / Poivre

Cuisses de grenouilles en persillades    22€
Tagliatelles au saumon, crème fines herbes    18€
Wok crevettes, légumes et nouilles au soja    22€
Filets de bar sur la plancha, sauce vierge aux olives    26€
Sole meunière, pommes vapeur (selon approvisionnement)    35€


